


Embarquez pour un périple enchanteur au 
cœur de notre domaine. Au Château de 
Maubreuil, chaque instant est une escale vers 
l’évasion et le raffinement.

Prenez le temps de vous imprégner d’une 
grande quiétude en vous prélassant aux 
bords de nos picines cristallines, où chaque 
détail a été pensé pour votre confort et votre 
plaisir. Laissez-vous transporter par l’harmonie 
des lieux et l’excellence de nos services, et 
vivez une expérience unique, teintée de rêves 
et de découvertes et de délices culinaires.

Bon voyage et douce détente.

Embark on an enchanting journey to the 
heart of our estate. At Château de Maubreuil, 
every moment is a stopover for escape and 
refinement.

 
Take the time to soak up the peace and 
tranquillity of our crystal-clear peaks, 
where every detail has been designed for 
your comfort and pleasure. Let yourself be 
transported by the harmony of the surroundings 
and the excellence of our services, and enjoy 
a unique experience, tinged with dreams, 
discoveries and culinary delights.

Enjoy your trip and relax.



L A  C A R T E
D E S  D É L I C E S

D E L I G H T S
M E N U



ENTRÉES 
POUR COMMENCER

 ~ Olives Kalamata..............................................................................................................................8€ 
   Kalamata olives

 ~ Houmous de pois chiches grillés à l’orange, toasts grillés ...................9€ 
   Roasted chickpea hummus with orange, grilled toast

 ~ Caviar aubergines, toasts grillés.....................................................................................9€ 
   Eggplant caviar, grilled toast

 ~ Beignet aux herbes, fromage frais & curry corsaire...................................12€ 
   Beignet with herbs, fromage frais & curry corsaire

 ~ Ceviche de daurade, concombre et piment doux.......................................14€ 
   Ceviche of sea bream, cucumber and sweet pepper

 ~ Assiette Bellota Bellota.........................................................................................................18€ 
   Bellota Bellota plate 
    

SALADES & SNACKSRS 
SAVOUREZ ENSEMBLE

 ~ Tomates fraîches du jardin, Mozzarella & pesto............................................14€ 
   Garden fresh tomatoes, Mozzarella & pesto

 ~ Croque-monsieur, salade...................................................................................................18€ 
   Croque-monsieur, salad

 ~ Salade Végan .................................................................................................................................18€ 
   (Quinoa, betterave, pois chiches, orange, tomates cerises, avocat) 
   Vegan salad  
   (Quinoa, beet, chickpeas, orange, cherry tomatoes, avocado)

 ~ Salade Niçoise...............................................................................................................................20€ 
   (Tomates, légumes confits, oeufs durs, filets d’anchois, olive noires) 
   Niçoise salad  
   (Tomatoes, pickled vegetables, hard-boiled eggs, anchovy fillets, black olives)

 ~ Salade César.....................................................................................................................................21€ 
   (Romaine façon César, suprême de poulet, oeuf mollet et parmigiano reggiano) 
   Cesar salad  
   (Caesar-style Romaine, chicken supreme, soft-boiled egg and parmigiano reggiano)

DESSERTS 
DÉLICES GOURMETS

 ~ Brownie au chocolat mi-cuit ............................................................................................9€ 
   Half-baked Chocolate Brownie

 ~ Crème brulée à la fleur d’oranger . .............................................................................11€ 
   Orange blossom Crème Brulée

 ~ Assiette de fruits frais de saison . .................................................................................12€ 
   Fresh seasonal fruit platter

 ~ Fraises façon Melba . ................................................................................................................13€ 
   Strawberries Melba style

LE  RO OM 
S E RV ICE

Prix net et service compris 
Net price and service included



L E S
C O C K TA I L S



MOCKTAILS

COCKTAILS

GIN TONIC   

Herbacé & Frais
Gin Divine, thym, citron et tonic 

Divine Gin, thyme, lemon and tonic  

20cl | 18€

MOJITO

Mentholé & Rafraichissant
Rhum, menthe, citron vert  

et eau pétillante 
Rum, mint, lime, sparkling water

20cl | 17€

DELJOY SPRITZ

Fruité & Pétillant
Deljoy, eau pétillante et bulles de Loire 

Deljoy, sparkling water  
and Loire bubbles  

20cl | 18€

PALOMA

Acidulé & Fruité
Tequila, sirop d’agave, jus de citron vert  
et soda pamplemousse 
Tequila, agave syrup, lime juice, 
grapefruit soda

20cl | 18€

PIÑA COLADA

Doux & Éxotique
Rhum blanc, coco et jus d’ananas 
White rum, coconut and pineapple juice

20cl | 18€

RAMAZOTTI SPRITZ

Hibiscus & Bulles
Ramazotti, eau pétillante et bulles de Loire 
Ramazotti, sparkling water and Loire bubbles  

20cl | 18€

ITALICUS SPRITZ
20cl | 18€

Pétillant & Floral
Italicus, eau pétillante et bulles de Loire 
Italicus, sparkling water and Loire bubbles  

SPRITZ

Amer & Pétillant
Bitter et prosecco sans alcool 

Alcohol-free bitter and prosecco

20cl | 15€

PIÑA COLADA

Doux & Éxotique
Rhum sans alcool, jus d’ananas et coco 

Alcohol-free rum, pineapple  
and coconut juice

20cl | 12€

MOJITO

Frais & Mentholé
Rhum sans alcool, menthe, citron 
vert, jus de pomme et eau pétillante 
Alcohol-free rum, mint, lime, apple 
juice and sparkling water

20cl | 12€

Prix net et service compris 
Net price and service included



L E S
B O I S S O N S
F R A Î C H E S  
&  C H A U D E S

H OT  & C O L D
D R I N K S



BIÈRES 
BOUTEILLE

 ~ Blonde Ale • Deux-Béliers • 33cl  ............................................................ 12€

 ~ Blanche • Aerofab • 33cl  ............................................................................. 12€

 ~ Sour • Aerofab • 44cl  ..................................................................................... 15€

 ~ IPA • Aerofab • 44cl  ........................................................................................ 15€

 ~ NEIPA • Aerofab • 44cl  ................................................................................. 15€

 ~ Cidre • Alain Millat • 33cl  ............................................................................. 12€

VINS & CHAMPAGNES 
SÉLECTION DU MOMENT

Champagnes
 ~ Champagne Brut  

  • 10cl ................................................................................................................10€ 
  • 75cl ................................................................................................................50€

 ~ Champagne Brut Rosé 
  • 10cl ................................................................................................................10€ 
  • 75cl ................................................................................................................50€

Vins
 ~ Blanc  

  • 10cl ................................................................................................................... 7€ 
  • 75cl ................................................................................................................35€

 ~ Rosé 
  • 10cl ................................................................................................................... 7€ 
  • 75cl ................................................................................................................35€

 ~ Rouge 
  • 10cl ................................................................................................................... 7€ 
  • 75cl ................................................................................................................35€

APÉRITIFS LOCAUX

Vermouth
 ~ Douce Folie Blanc • St-Mars-de-Coutais • 8cl  .............................10€

 ~ Douce Folie Rouge • St-Mars-de-Coutais • 8cl  ...........................10€

Anisé
 ~ Pastis Meskad • St-Mars-de-Coutais • 5cl  ......................................  10€

 ~ Pastis Pado • Corse • 5cl  ...........................................................................  10€

 Découvrez d’autres trésors à travers nos bouteilles  
du grimmoire des vins. Demandez-le et laissez-vous  
surprendre par la sélection spéciale du sommelier.

Discover other treasures, bottles or glasses on our wine list.  
Ask for it and be surprised by the sommelier’s special selection.

Prix net et service compris 
Net price and service included

Prix net et service compris 
Net price and service included



SOFTS

Jus & Nectars
 ~ Jus d’ananas • Alain Millat • 33cl............................................................... 8€

 ~ Jus d’orange • Alain Millat • 33cl .............................................................. 8€

 ~ Jus de fraise • Alain Millat • 33cl ............................................................... 8€

 ~ Jus de myrtille • Alain Millat • 33cl .......................................................... 8€

 ~ Jus de tomate • Alain Millat • 33cl ........................................................... 8€

 ~ Jus de pomme • Frères Lechat, Carquefou 
  • 33cl ...................................................................................................................6€ 
  • 1l ......................................................................................................................14€

 ~ Jus de poire • Frères Lechat, Carquefou  
  • 33cl ...................................................................................................................6€ 
  • 1l ......................................................................................................................14€

Délices rafraichissants
 ~  Le Schorle Rhubarbe • Les filles de l’Ouest • 33cl ..........................8€

 ~ Le Schorle Cassis • Les filles de l’Ouest • 33cl...................................8€

 ~ Limonade aux agrumes • Les filles de l’Ouest • 33cl ....................8€

 ~ Tonic Archibald • 20cl ....................................................................................7€

 ~ Breizh Cola • 33cl .............................................................................................. 8€

 ~ Breizh Cola Zéro • 33cl ................................................................................. 8€

 ~ Suze Tonic Zéro • 25cl ................................................................................... 8€

 ~ Perrier • 33cl ......................................................................................................... 8€

 ~ Eau plate ou Eau gazeuse • 70cl ............................................................ 8€ 
   Still or sparkling water

Thé Glacé
 ~ Thé vert - Menthe Gingembre • Les filles de l’Ouest • 33cl ... 8€

 ~ Thé noir - Cannelle hibiscus • Les filles de l’Ouest • 33cl ....... 8€

CAFÉS 
& THÉS

Cafés
 ~ Expresso Décaféiné ........................................................................................ 5€ 

   Coffee - Decaffeinated

 ~ Café Allongé  ........................................................................................................ 6€ 
   Coffee - Americano

Thé & Infusion « Un Grain Une Feuille »

 ~ Sélection du moment  .................................................................................. 6€ 
   Current selection

Prix net et service compris 
Net price and service included




